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Fruit&Veg

ALKOHOLFREIER MOJITO MIT MINZE,
SODA UND GURKE

Categoria: Aperitifen Tempo di preparazione: 15 Minuten Difficolta: facile M

Ingredienti per 4

e 1 Straul3 Minze

4 Teeloffel brauner Zucker + 1 zum Bestreuen
3 Limetten, geschélt

2 grol3e Salatgurken, geschalt

eine Prise Salz

12 Eiswdirfel

2 Flaschen Sodawasser a 25 ml

Ein veganes, erfrischendes und alkoholfreies Getrank. Perfekt, wenn Sie einen
belebenden Cocktail ohne Alkohol wiinschen.

Schwierigkeitsgrad: einfach
Kosten: gering
Zubereitungszeit: 15 Minuten
Portionen: 4

Zubereitung

Minze hinlegen, 4 Teel6ffel braunen Zucker, 1 geschélte und gewdrfelte Limette und 1
geschalte und in Stlicke geschnittene Gurke in einen Mdrser oder Krug mit einer Prise
Salz.

Zutaten mit dem Stossel zerdricken.
Durch einen feinen Sieb filtrieren.

Und dann alles zusammen mit den 12 Eiswirfeln und der Limonade in einen Shaker
geben.



Schutteln und die Glaser vor dem Servieren einfrieren.

Die restlichen zwei Limetten in Scheiben schneiden.

Die zweite Gurke schalen und mit einem Gemuseschaler in Bander schneiden.

In gekuhlten Glasern garniert mit den Gurkenbandern und Limettenscheiben servieren.

Mit einem Teel6ffel braunen Zucker bestreuen.
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