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CEBICHE DE GAMBASY MELOCOTON
LEONFORTE IGP

Categoria: Inicio Tempo di preparazione: 15 minutos Difficolta: facile D

Ingredienti per 4 porciones

¢ 2 melocotones amarillos de Leonforte IGP (si no puede encontrarlos utilice
melocotones comunes)

e 12 gambas

e Aceite de oliva virgen extra AOVE g.s.

e Salqg.s.

e 2 limas (zumo)

¢ 1 cucharada de zumo de jengibre

¢ 1 ramita de cilantro fresco

Los melocotones de Leonforte IGP son fragantes y dulces: pruebenlos en esta receta con
cebiche de gambas marinadas. Una combinacion inesperada y deliciosa.

Dificultad: facil

Costo: medio

Tiempo de preparacion: 15 minutos
Porciones: 4

Preparacion

Limpie las gambas, quitando también el intestino dorsal, piquelas finamente con un
cuchillo, afiddale la mitad del zumo de lima y cilantro. Introduzca la preparacion en el
frigorifico.

Pele los melocotones y cortelos en cubitos pequefios. En un bol sazone el melocotén con
aceite de oliva y sal.

Agregue el zumo restante de limay jengibre. Introduzca en el frigorifico.



Sirva su composicion alternando estratos de melocotones y las gambas, termine el plato
con un chorrito de aceite AOVE y hojas de cilantro. jDisfrute!




