Hemlagad pizza till charmant italiensk ekonyhet! 2/11/2023, 03:51
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Hemlagad pizza med salami, mangold, 16k & champinjoner
charmant italiensk ekonyhet!

Hemlagad pizza: Vi dlskar att laga pizza hemmal! Alla kan vara med och férbereda och man nar ratt s
resultat utan dyra investeringar i form av pizzaugn dven om ett pizzastal inte ska underskattas. Har
graddat var pizza och toppat med hemsvangd tomatsas och favorittillbeh6r i form av tunn salami br
réodléksringar, champinjoner och sasongens mangoldblad. Till det en ekologisk nyhet i pappférpackn

som matchar pizzan perfekt; den charmant rustika Rio Maggio fran vinregionen Marche.
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Hemlagad pizza: Sa har gor du - recept for tva pizzor
Hemligheten i en bra pizza sitter i detaljerna. Som en bra deg, en tomatsas med saval syra som sétma, topp

saklart mozzarella. Och hog varme!

Deg

1 pkt jast

6 dl mjél, mixa durum (tipo-00) och manitoba cream
2,5 dl vatten

Salt, olivolja

Tomatsas

1 burk konserverade tomater av battre klass, garna San Marzano
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En skvatt vin (det du kommer dricka)
Olivolja

Bladpersilja

1 tsk socker

Salt, svartpeppar

Toppning

Tunt hyvlad salami, vi valde brianza for dess kdttiga smak
RodIOk i tunna skivor

Champinjoner i tunna skivor

Ett par mindre mangoldblad

Bladpersilja

Mozzarella, 250 gram

GoOr sa har

Borja med att satta degen. Ett bra mjol ar a och o och vi valjer tipo-00 utblandat med manitoba cream. Ta n:
helt paket jast nar du blandar ut med fingervarmt vatten, salt och tva-tre matskedar olivolja for da far deger
och jaser snabbare. Har du gott om tid sa drar du ner pa jastmangden. Ror i mjolet och tillsatt eventuellt me

behovs. Lat vila med handduk 6ver.

Borja gora tomatsasen. Koka upp tomatburken med olivolja, salt, socker, peppar och riv ner en nave farsk p
en skvatt vin och 13t puttra samman under cirka 20-25 minuter under lock. Reducera in nagot sista tiden ut:

att du har en tomatsas som inte ar rinnig.
Satt ugnen pa max temperatur.

Toppningen kraver lite forberedelse for att du inte ska rdka ut for en degig pizza. Lat mozzarella rinna av or«
skiva upp den i slantar som du lagger pa hushallspapper. Vand slantarna sa bagge sidor forlorar vatska. Ski
bryt ut till ringar. Champinjon och salami ska likasa vara tunna. Satt ugnen pa hogsta effekt. Borja knada ut
pizzabottnar nar du ser att degen lyft. De brukar vara redo efter cirka en timmes jasning. Sjalvklart kan du f
detta i forvag och lata jasa langsamt ocksa. Mjola arbetsytan och jobba ut pizzan med handerna, kavla inte.
inget om pizzorna inte blir perfekt runda. Spara en nagot tjockare kant pa pizzorna. Lagg pa mjélad plat och
tomatsas. Lagg pa mozzarella och toppa med salami, 16k, svamp och mangoldblad. Stall éverst i ugnen och .
varmluftsfunktionen. Vi har anvant en pizzastalplat. Ar du orolig fér att din pizza ska bli degig s& ar tipset att
gradda pizzabotten med tomatsas tva-tre minuter och sedan ta ut och toppa med resten och gradda vidare
handlar om att inte sdnka temperaturen i degen. Nar du har fin yta sa ta ut pizzorna och 1at svalna nagot ini

servering. Stro 6ver persilja. Dela den férsta pizzan medan den andra dker in i ugnen.
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Vinet

Rio Maggio, Marche, Italien

Nr. 13074, 750 ml, 14%, 89 kr, Restsocker mindre an 0,3 g/100 ml, 4 av 5 Boxtoppen-poang

Har bjuds vi en blend pa de tva mest odlade bla druvsorterna i Italien; montepulciano och sangiovese dar d
forstnamnda dominerar vinet. Blomaortiga anslag, korsbar och kottiga plommon méter i doften tillsammans
kryddig anstrykning fran faten. Det ar ungt, livligt och precis sa dar robust inbjudande som man vill ha det fi
autentiska kanslan. Smaken drar mot det fylligare utan att vara det, den réda barfruktigheten ar juicy men t
tva druvornas ratt patagliga stravhet med ett visst stank av kdrsbarskarv skalstramhet. Det 6rtiga fran dofte
i smakprofilen och foljer med i det ungdomligt torra och friskt bariga avslutet. Rio Maggio ar inte bara ett Kli

val, det ar ett gott sddant dessutom med mycket ursprungskansia!

Matchningen
Vi dricker vart réda latt kylt och upphallt i karaff for an mer passande méte med pizzan. Vinets robusta kara
precis den kanslan vi vill fa fram till maten och det finner omedelbart sin samhérighet med pizzasasens torr

den feta osten och saltan fran salamin. Urgott!

Vinet finner du pa Systembolaget HAR

Meinklang Kontext 2021 - en seri6s burk Nytt pa Systembolaget: RockOil - "laki
med nostalgiska 60-tal
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Kontakta Boxtoppen POPULAR LASNING JUST NU
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Cocktail Club - Host
fran Sundqvist
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Les Sentinelles - vit
Bourgogne pa box s
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3
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